caseDAd

-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 02.03. — 06.03.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Gebackene Schupfrudelpforune Spaghetty Grimnes Genuisecunry
Koawtoffeltascherv mit Lauch, Zucching, »~AUa Bolognese ®mit mit Kokosmilch, ~Freitag
6,90 € (3Stck.) Pilgen, Cherrytomaten, Tomatenhackfleischsauce, | Basilikum, Basmati Reis komplett”
mit Kdse-Gemuise- knackigem Sadlat und frischem Basilikum wnd und Erdrniisseny
Fillung wnd Krouterdip geriebenem Parmesory Menl inklusive
Broccolicremesauce Beilage
albck alc albc h Gemise
Meniv 2 Fish-and Chips Omas Hihnerfrikassee Asiatische Wokpfarune Fleischer-Frikadelle (S, R) _oder
»DAS ORIGINAL® mit Kawotten, Erbsen, mit knackigem Gemiise, mit geschumolgenen kleiner Salat
Tagespreis mit Ponwumes frites, Petersillienwwurzel, Pilgen | gebratenes Zwiebeln, gegrillten Suppe Dessert
Erbsenstompf und und Kréuiter-Reis Putenbruststireifen und Koutoffeln und griune
Madgessigr Mie Nudelr Erbsen-Ragout 8,20 €
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wdhlev Sie
Allergenkenngeich- | alb c all nach Ihwew
g . . Wanschen auns
Meniv 3 Gegrilltes Putensteak Geflilgel-Kebab Teller Knuspriges Jigerschnitzel | Rinderrowlade © o T, )
mit Ruccola-Pesto-- mit Eisberg, Tomate, (Geflugel oder Schwein) mit Rotkohl, g
Tagespreisy Pastaw Krautsalat, Joghuutsofie paniert, mit Salzkartoffeln und klei- W
und einen kleinen uwnd Fladenbrot Pilgrahwmsauce, Ponunes nemw Salat
Tomaternsalat mut Oli- Frites und griwmem Salat
ven und, rotenw Zwiebeliw
9,20 € 9,20 € 9,20€ 9,20€
Allergenkenngeich- | albk Gal albck albck
nung
Salat &Dessert Toaglich frisch fiw Sie gubereitet... wihlew Sie aus dem Angebot
Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fiw Ste g Information: Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen, kinnstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstivkerw (Glutamate). Wir verwenden Frisch-

Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéiit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz groRtmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieRen.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnisse 3.Walnisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandnusse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid

Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefuihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.
(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

